
MADRE
MENÚ DÍA DE LA

Peras al vino    
Hojaldre relleno de crema 
Tiramisú  
Tarta de queso   

POSTRES (a elegir uno)

Medalla de Plata
Ciudad de Valladolid 1986

Premio Nacional
Empresa hostelera FEHR 2013

Premio Mejores
Empresarios Jóvenes 2011

PRIMEROS (a elegir uno)

Ensalada escabechada con tomate y boquerones
Carpaccio de bacalao a la naranja    
Alcachofas con gambas y almejas    
Arroz con bogavante   

Filete de lenguado a la riojana  
Lomo de merluza a la gallega    
Rabo con piquillos y patatas asadas  
Entrecotte con champiñones y patatas 

SEGUNDOS (a elegir uno)

2024

TABLA DE ALÉRGENOS

OBSERVACIONES: Menú disponible para el domingo 5 de mayo del 2024.

El número de comensales, a efectos de facturación, se facilitará con 24 horas de antelación al evento. En el supuesto de inasistencia de tres comensales o más al 
momento del evento de los confirmados previamente, se cobrará el 50% del PVP/Persona IVA incluido de la presente propuesta por cada persona inasistente a 
partir del tercero. Asimismo le recordamos la necesidad de comunicarnos la existencia de algún tipo de alergia y/o intolerancia alimentaria. Podemos confeccionar 
su menú a medida ¡Consúltenos!

MENÚ PVP/PERSONA: 39,50€ IVA incluido/TAX included
Copa (no Premium) en el Club “Cientocincuenta” PVP/Persona: 6,50€ IVA incluido (opcional)39,50€

Selección de bebidas: Verdejo de Rueda Flor Innata, o vino tinto Ribera 
del Duero Vilano Roble, o agua mineral

Incluye pan, una bebida y café



INFANTIL
MENÚ

Tiramisú  
Tarta de queso
Zumo de naranja natural

POSTRES (a elegir uno)

Medalla de Plata
Ciudad de Valladolid 1986

Premio Nacional
Empresa hostelera FEHR 2013

Premio Mejores
Empresarios Jóvenes 2011

PRIMEROS (a elegir uno)

Croquetitas de jamón, empanadillas de atún
y calamares a la romana 
Crema de verduras de temporada con costrones de pan

Escalopines de ternera con puré de mortero   
Pechuga villaroi con patatas

SEGUNDOS (a elegir uno)

DÍA DE LA MADRE 2024

TABLA DE ALÉRGENOS

OBSERVACIONES: Menú disponible para el domingo 5 de mayo del 2024.

El número de comensales, a efectos de facturación, se facilitará con 24 horas de antelación al evento. En el supuesto de inasistencia de tres comensales o más al 
momento del evento de los confirmados previamente, se cobrará el 50% del PVP/Persona IVA incluido de la presente propuesta por cada persona inasistente a 
partir del tercero. Asimismo le recordamos la necesidad de comunicarnos la existencia de algún tipo de alergia y/o intolerancia alimentaria. Podemos confeccionar 
su menú a medida ¡Consúltenos!

MENÚ PVP/NIÑO/A: 23,50€ IVA incluido/TAX included23,50€

Incluye pan y agua o refresco


