CAFE DEL NORTE

CAFETERIA | RESTAURANTE | COPAS

MENU DIA DE

REYES

2024

*MENU DISPONIBLE PARA TAKE AWAY

PEDIDOS CON 4 DIAS DE ANTELACION. RECOGIDA EL DiA 6 DE ENERO DEL 2024.
HORARIO DE12:00 A 13:30 HORAS Y DE 19:00 A 20:30 HORAS.

ENTRANTES (a elegir uno)

Arroz con bogavante
Ensalada de ahumados
Carpaccio de buey
Setas a la plancha con gambas

Premio Mejores
Empresarios J6venes 2011

Premio Nacional

Empresa hostelera FEHR 2013

) |
@ Medalla de Plata

Ciudad de Valladolid 1986

PRINCIPAL (a elegir uno)

Bacalao con tomate natural
Lubina ala donostiarra
Lingote de rabo en su jugo
Entrecotte de ternera gallega con patatas y pimientos
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POSTRES CASEROS (a elegir uno)

Roscoén de reyes
Tarta de queso

EROa

AEROn

Flan de turrén

ROB

Mousse de limén

218

Incluye pan, una bebiday café

Seleccion de bebidas: Verdejo de Rueda Flor Innata, o Ribera del Duero
Crianza Vilano, o rosado de Cigales Torondos, o Cava Freixenet Blanc de

Blancs, o agua mineral

elole]:

3 9 O O € MENU PVP/PERSONA: 39,00€ IVA incluido/TAX included
2

Copa (no Premium) en el Club “Cientocincuenta” PVP/Persona: 6,50€ IVA incluido (opcional)

TABLA DE ALERGENOS
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GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO  CACAHUETES S0JA LACTEOS  FRUTOS SECOS APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUZ ~ MOLUSCOS

OBSERVACIONES: Menu disponible exclusivamente para las comidas y cenas del dia 6 de enero del 2024. El nimero de comensales, a efectos de facturacion, se

facilitara con 24, horas de antelacion al evento. En el supuesto de inasistencia de tres comensales o mas al momento del evento de los confirmados previamente, se
cobrari el 50% del PVP/Persona IVA incluido de la presente propuesta por cada persona inasistente a partir del tercero. Asimismo le recordamos la necesidad de
comunicarnos la existencia de algin tipo de alergia y/o intolerancia alimentaria.



MENU

CAFE DEL NORTE F T
CAFETERiA | RESTAURANTE | COPAS I N AN I

DIA DE REYES

2024

PRIMEROS (a elegir uno)

Croquetitas de jamoén, empanadillas de atn y
calamares a la romana

Tallarines con tomate

Premio Mejores
Empresarios J6venes 2011

Premio Nacional

Empresa hostelera FEHR 2013

) |
% Medalla de Plata

Ciudad de Valladolid 1986
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SEGUNDOS (a elegir uno)

Escalopines de ternera con puré de mortero

Chuletillas de lechazo

POSTRES CASEROS (a elegir uno)

EROg

Roscén de reyes

EROg

Tarta de queso
Flan de turrén

ROg

Mousse de limén

218

Incluye pan y agua mineral o refresco

2 5 O O :€ MENU PVP/NINO/A: 25,00€ IVA incluido/TAX included
9

TABLA DE ALERGENOS
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GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO  CACAHUETES S0JA LACTEOS  FRUTOS SECOS APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUZ ~ MOLUSCOS

OBSERVACIONES: Menu disponible exclusivamente para las comidas y cenas del dia 6 de enero del 2024. El nimero de comensales, a efectos de facturacion, se

facilitara con 24, horas de antelacion al evento. En el supuesto de inasistencia de tres comensales o mas al momento del evento de los confirmados previamente, se

cobrari el 50% del PVP/Persona IVA incluido de la presente propuesta por cada persona inasistente a partir del tercero. Asimismo le recordamos la necesidad de

comunicarnos la existencia de algin tipo de alergia y/o intolerancia alimentaria.



