
COCKTAIL PVP/PERSONA: 28,50€ IVA incluido/TAX included
Copa (no Premium) en el Club “Cientocincuenta” PVP/Persona/Copa: 6,50€ IVA incluido (opcional)

COCKTAIL1
MENÚ

28,50€

Jamón 100% ibérico “Beher” 
Conos rellenos de marisco 
Fondo de alcachofa confitada con paté de aceitunas y cecina 
Gamba rebozada 
Croquetas caseras de calabaza 
Mini brocheta chicken satay 
Volovanes de rabo 
Timbal de arroz con carrilleras 
Crema ligera de queso 

BEBIDA

Tinto D.O.P. Dehesa de Peñalba Vizar Tempranillo 
Blanco de Rueda Flor Innata 
Cerveza de barril Victoria Málaga
Agua Mineral

El número de comensales, a efectos de facturación, se facilitará con 24 horas de antelación al evento. En el supuesto de inasistencia de tres comensales o más al 
momento del evento de los confirmados previamente, se cobrará el 50% del PVP/Persona IVA incluido de la presente propuesta por cada persona inasistente a 
partir del tercero. Asimismo le recordamos la necesidad de comunicarnos la existencia de algún tipo de alergia y/o intolerancia alimentaria. Podemos 
confeccionar su menú a medida, y también disponemos de menú infantil, ¡Consúltenos!

COMIDA

TABLA DE ALÉRGENOS

Medalla de Plata
Ciudad de Valladolid 1986

Premio Nacional
Empresa hostelera FEHR 2013

Premio Mejores
Empresarios Jóvenes 2011



COCKTAIL PVP/PERSONA: 19,50€ IVA incluido/TAX included
Copa (no Premium) en el Club “Cientocincuenta” PVP/Persona/Copa: 6,50€ IVA incluido (opcional)

COMIDA

COCKTAIL2
MENÚ

19,50€

TABLA DE ALÉRGENOS

Canapés caseros variados 
Mini tartaletas con dados de mango, aguacate y gambas 
Croquetas de jamón 100% ibérico “Beher” 
Tortilla de patata 
Canutillos rellenos de bacalao con pimiento 
Mousse de limón 

El número de comensales, a efectos de facturación, se facilitará con 24 horas de antelación al evento. En el supuesto de inasistencia de tres comensales o más al 
momento del evento de los confirmados previamente, se cobrará el 50% del PVP/Persona IVA incluido de la presente propuesta por cada persona inasistente a 
partir del tercero. Asimismo le recordamos la necesidad de comunicarnos la existencia de algún tipo de alergia y/o intolerancia alimentaria. Podemos 
confeccionar su menú a medida, y también disponemos de menú infantil, ¡Consúltenos!

Medalla de Plata
Ciudad de Valladolid 1986

Premio Nacional
Empresa hostelera FEHR 2013

Premio Mejores
Empresarios Jóvenes 2011

BEBIDA

Tinto D.O.P. Dehesa de Peñalba Vizar Tempranillo 
Blanco de Rueda Flor Innata 
Cerveza de barril Victoria Málaga
Agua Mineral


